Grand total retour |Candidats
1 2 3 4 5 6 7 8 9

Total de points sur

GRILLE EVALUATION
Pondération Total Total Total Total Total Total Total Total Total
Confection de la pate a choux : sur 20 | 0lofJo[o]lo]o]o|]o]oO|
A effectuer correctement les techniques de confection de la pdte a choux.

-La pate a choux est homogene et souple sur | 4 0j]0[0]0]J]0O]0]0]0]|O0

Dresser correctement la pate a choux sur | 4 oj]o0of0]0O0O]J]O0O|0]0]|0]|O0
Les produits de pdte a choux sont :

-La péte a choux a bien développée sur | 4 o(olO0|J0O0]JO|JO]jO]OfO
-Dorés a point sur | 4 0O|]0|]O0O|]O0O|O|O]JO]O]|O
-Secs et légers sur | 4 0|]0|]O0O|]O0O|O0O|O]JO]O]O
Confection de la nougatine : 19 (00| 0]0]0]|]0|]0|O0(|O0

Réaliser le croquis de la piece en nougatine

-A présenté le croquis aux juges sur | 4 0j]0[0]0]J]0]0]0]0]|0O0
-A fait un choix correct d'éléments de décor cohérent avec le sujet. sur | 3 oj]o0of0]j]0O0O]J]O0O|0]0]|0]|O0
A appliqué correctement ;la méthode de cuisson et a obtenu la coloration sur |12]/ 0 |/ 0O O0O]O0O]O0O]O0O]JO]O]|O
désirée.

Les méthodes de confection. 50 | ojololo]lo]olo|o]oO|
La fidélité des reproductions.

- A respecter la disposition des é€léments selon le croquis. (voir le shéma) sur 10| 0| O] O] O|O|O]O]O0O0]|O
-Le collage des éléments de décor en nougatine est net. sur (20| O | O O|O|O|O0O]0O0]0]O
A appliqué correctement ;la méthode de cuisson et a obtenu la coloration
désirée.

-Le travail de la glace royale est délicat et régulier. sur (10 O | O] O|O|O|O0O]O0]0]|O0
Méthode de confection du croquembouche. 60 (0| O] O|O0O|]O0O]|]O0O|[O0]O0]|O
A bien caraméliser les éléments en pate a choux sur 10| 0| 0O | O] O|O|O]O]O0]|O
A respecté le theme sur |40 0| O] O] O|O0O]0]0|0]| O

-La coloration du caramel utilisé pour le montage du croquembouche est
uniforme sur |10 0| O] O] O|O|O]O]O0O]|O
L'esthétique du produit fini : 45 | 0] O0O|O0O|]O]JO|O]O0O]O0]|O

-Des éléments de décor en pate d’amande décorent le montage sur [20][ o[ oJoJo]ofJoJo]o]oO

-Un montage en sucre et nougatine surmontera les choux (minimum de la
superficie 3/4 en nougatine) et mesurera entre 40cm et 50cm de hauteur sur |15l 0| O | O | O | O] O|O|O]| O
maximum. ( plus la base de 30cm en pate a choux)

-Les éléments en nougatine sont de couleurs conforme sur (10 O | O] O|O|O|O0O]O0]0]|O0

70/ 0] 0O]J]O|O0O]0O]|]O0O[O0]O0]|O

-La base en choux mesure 30cm de hauteur sur {30 0| 0| O0O|O|O|0O]O]O0O]|O

-Difficulté de montage. sur |20 O | O] O] O|O0O|0]0O0|0]| O

-Originalité de la structure en nougatine. sur |20 0| O] O|O|O|O]O]O]|O

-Possibilité de cuire plusieurs caramels sans étre pénalisé
Respect des normes d’hygiene et économie de marchandises. 10 {0 [ 0| 0] 0]0]|]0|]0[O0(|O0
A respecté les normes d’hygiéne et de salubrité sur | 5 o(olO0|j0O0]JO0O]|JOjO]OfO
Gaspillage des matieres premieres (nougatine, pate a choux, patissiére) sur | 5 0 0] o0 0] 0 0| O 0| O
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